Zocle. d ®Tgia

TRADIZIONE IN EVOLUZIONE

UOVO 62
Uovo cotto a 62°, fonduta di caciocavallo ragusano DOP,

Pan Brioche, Tartufo di Palazzolo €12

AMARE A MARE
Gamberone in crosta di Panko, Olive Taggiasche,

Cremoso di Nduia, Gel di Arancia Lane Late € 17

PARMIGIANA QUASI COME NONNA
Melanzane, Uova, Pomodoro Siccagno, Drop al Basilico

Besciamella leggera al Parmiggiano Reggiano € 14

“STAI” MANZO
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Tartare di Filetto di Manzo, Acciughe, Sale affumicato, Tuorlo marinato,

Nocciola dell’Etna, Cipolla rossa, Salsa di Soia, Senape in grani € 18

TONNO SUBITO
Tartare di Filetto di Tonno Rosso, Salsa Teriyaki,

Olio al Limone fermentato, Frutta di Stagione € 18

NUDO E CRUDO A MARE

Gambero Rosso di Mazzara, Gambero di Nassa, Ostrica

Sashimi di Tonno, Carpaccio del Giorno, Vongola Verace € 32 (a porzione)

Il nostro pane e grissini con Olio Evo, Prosecco di Benvenuto - € 3,50 a persona
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CARBONARA DI RICCI
Spaghettone di Grano duro, Pecorino Siciliano,

Emulsione ai Ricci, Polpa di Ricci € 27

BRONTE-SIRACUSA SOLO ANDATA

Paccheri in salsa di Crostacei e Spirale al Pistacchio salato € 16

“A” VONGOLE
Linguine, Crema al Limone, Vongole, Lime € 18

Bottarga di Tonno in aggiunta € 2

SEPIIDAE

Tonnarelli al Sugo di Seppia, Ricotta al Miele d’Ape Nera

Polpa di Riccio € 22

FUORI NORMA
Gnocchi di Patate, Salsa di Pomodoro al Basilico,

Melanzane affumicate e fritte, Spuma di Ricotta Salata € 15

PASSEGGIATA IN CAMPAGNA
Busiata al Ferretto, Pesto di Finocchietto Selvatico

Pomodoro secco, Emulsione di Mandorle, Mollica Atturrata € 15

Il nostro pane e grissini con Olio Evo, Prosecco di Benvenuto - € 3,50 a persona
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TRADIZIONE IN EVOLUZIONE

POLPO DI FULMINE
Polpo BBQ, Porro alla brace, Stracciatella di Bufala Ragusana

Patata Americana € 24

FRITTO E’ BUONO
Frittura di pesce della tradizione con Maionese al Limone

(Gambero Viola, Calamaro, Baccala, Calamaretti Spillo) € 20

ATUTTO TONNO
Filetto di Tonno Rosso in Salsa Romesco,

Cipolla Rossa Osmotizzata e Cracker di Pane € 22
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PORGI L’ALTRA GUANCIA
Guancia di Manzo, il suo fondo, Nocciola, Salsa Bernese,

Cime di Rapa e Terrina di Patate € 22

AGNELLO FUORI DI TESTA
Carre di Agnello su manto di Pistacchio, Latte di Mandorla

Cipolla Affumicata, Salsa ai Mirtilli Rossi € 24

Il nostro pane e grissini con Olio Evo, Prosecco di Benvenuto - € 3,50 a persona
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TRADIZIONE IN EVOLUZIONE

“NA” CASSATA

Cassata Siciliana moderna €7

COME UN LIMONE

Namelaka al Limone, Cioccolato Bianco, Fiocchi di Neve al Limone € 8

TIRAMI-SUD

Sfera di Tiramisu, Cuore al Caffe, Spugna al Cioccolato € 8

ORO VERDE

Mousse al Pistacchio, Cramble al Cacao € 8

Il nostro pane e grissini con Olio Evo, Prosecco di Benvenuto - € 3,50 a persona
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